
Neemmijmee

Hans van der Donk, keurslager

We maken er samen smaakvolle feestdagen van!

Hans van der Donk, keurslager
Paletplein 12, Tilburg
Tel. 013-4672699
www.vanderdonk.keurslager.nl

Sfeer proeven bij de keurslager

Winter BBQ

Bavette

***
Buikspek

***
Entrecote 

***
Picanha

***
Procureur

***
Ribeye

***
Spareribs

***
Varkensrack

Vrijdag 22 december  09:00- 13:00 uur

 i.v.m. met voorbereiden bestellingen

Zaterdag 23 december  08:00-16:00

Zondag 24 december  GESLOTEN

Maandag 25 december 1e kerstdag  GESLOTEN 

Dinsdag 26 december 2e kerstdag  GESLOTEN

fijne feestdagen

OPENINGSTIJDEN VOOR KERST
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Gezelligheid, een goede sfeer en lekker eten. Dat is waar 
wij graag aan willen bijdragen met onze specialiteiten. 
Bekijk in deze folder een mooie selectie van onze feestelijke 
producten. We maken er samen een feestje van!

Vleeswarentoppers
• Achterham                                                 
• Brabantse braadham   
• Coburgerham                                             
• Ganda ham                                                
• Gebraden fricandeau
• Gebraden rosbief
• Kipfilet
• Panchetta
• Parmaham                                                  
• Rauwe ham v d pas                                    
• Rookvlees                           
• Schwarzwalder schinken                           
• Serranoham                                                
• Truffel salami
• Vitello tonato
• Zout arm rookvlees

Rundvlees
• Bavette
• Entrecote                                               
• Kogelbiefstuk                                        
• Kruidenboter steak
• Peper steak
• Picanha
• Ribeye
• Rollade’s                                                
• Rosbief                                                   
• Runderhaas/ tournedos

Kalfsvlees
• Kalfsgehakt
• Kalfsoester                                            
• Kalfspoulet
• Kalfsrollade
• Kalfsschnitzel    

varkenssvlees
• Diverse rollade’s                  
• Diverse varkenshaassleetjes
• Varkensfilet                          
• Varkensfricandeau
• Varkenshaas                         
• Varkensrack   

Salade’s
• Beenhamsalade                                      
• Diverse soorten filet americain
• Eiersalade                                              
• Garnalensalade                                      
• Gerookte kipsalade                 
• Huissalade
• Krabsalade                                             
• Rundvlees salade
• Rundvlees speciaal salade
• Spareribsalade
• Tonijnsalade                                           
• Vissalade       

PatÉ’s
• Cranberry paté
• Paté di Napoli 
• Roompaté

 
Wild en gevogelte 

• Eendenborstfilet                      
• Gerookte kipfilet                     
• Hazenachterbout
• Heel konijn
• Hele kalkoen                           
• Hertenbiefstuk                        
• Kalkoenfilet
• Kiprollade
• Konijnenbout
• Parelhoenfilet       

Kerstrollade’s
•  Filetrollade met spinazie, brie en 

pijnboompitjes
• Filetrollade van het Wroetvarken
• Kalfsrollade
• Lamsboutrollade
• Runderrollade
•  Runderrollade met zontomaat, 

Parmezaanse kaas, pijnboompitjes
• Schouderfiletrollade                             

Kant en klaar gerechten
• Diverse soorten aardappels
• Diverse soorten groenten
• Hachee
• Hazepeper
• Heerlijke soepen uit eigen keuken
• Kippenragout
• Ovenschotel pulled porc
• Surinaamse ovenschotel
• Varkenshaas in champignonsaus
•  Kwarktoetjes, aardbei, ananas, 

chocolade    

GourmetschotelS

Gourmetschotel
• Biefstuk
• Kipfilet
• Mini hamburgers
• Mini slavinkjes
• Schnitzel
• Shoarmavlees

per persoon 995

***
Gourmetschotel de luxe  
• Kipfilet
• Kogelbiefstuk
• Mini hamburgertjes
• Mini kipsaté stokje
• Mini slavinkjes
• Varkenshaas

per persoon 1095

***
Gourmetschotel keur 
• Kalkoenfilet
• Hertenbiefstuk
• Kalfsoester
• Kipfilet
• Ossenhaas
• Varkenshaas

per persoon 1495

***
Fondueschotel 
• Biefstuk                
• Fricandeau                
• Kipfilet                             
• Mini gehaktballetjes        
• Mini slavinkjes
• Varkenshaas

per persoon 1095

Cadeaukaart

Bekijk meer recepten op keurslager.nl fijne feestdagen

Cadeautip!

Varkensfilet met 
verse Italiaanse 
kruiden

45 min. 4 pers. Hoofdgerecht

BENODIGDHEDEN
w  1 kg varkensfilet met vetrand, op 

kamertemperatuur

w 7 g salie, blaadjes fijngesneden

w 15 g citroentijm

w 7 g rozemarijn, takjes fijngehakt

w 2 tenen knoflook, gepeld en geplet

w rasp en sap van een halve citroen

w 4 el olijfolie

w 125 g roomboter

w Peper en zout

Bereiding
1.  Verwarm de oven op 170 graden en wrijf het 

vlees in met peper, zout en citroenrasp.  
Smelt 25 g roomboter met 2 el olijfolie in  
een braadpan en bak de rollade in ongeveer  
5 minuten rondom bruin.

2.  Haal het vlees uit de pan en leg het in een 
ovenschaal. Snijd de resterende roomboter in 
plakjes en verdeel dit samen met de resterende 
olijfolie, citroensap, fijngesneden salie, 
rozemarijn, geplette knoflook en takjes tijm 
rondom het vlees.

3.  Plaats het gerecht 35 minuten in de oven of tot 
een kerntemperatuur van 58 graden. Bedruip 
het vlees iedere 15 minuten met het braadvocht.

4.  Laat het vlees rusten en snijd het daarna in 
plakken. Serveer deze varkensfilet met een 
paddenstoelenroomsaus van de Keurslager of 
met het eigen braadvocht.

Maak het compleet 

met een aardappel- of 

groentegerecht van  

de Keurslager.

TIP!

Smakelijk


